CUISINIER
(F/H)
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REJOIGNEZ

VOTRE

AVENIR

D

TACHES

PRINCIPALES

Planifie les menus et prépare les repas et
collations pendant les campagnes de péche et
les escales courtes, en veillant au respect de
I’équilibre nutritionnel et en minimisant les
pertes

Elabore une liste prévisionnelle de produits
nécessaires a la réalisation des repas
Prépare, passe et suit les commandes
Contréle I'approvisionnement et la gestion des
stocks des produits alimentaires et non
alimentaires

Nettoie et range les matériels et équipements
régulierement

DECOUVREZ

NOS EQUIPAGES

www.francepelagique.fr

PREREQUIS

EDUCATION & EXPERIENCE DEMANDEE
| SAVOIR-FAIRE :

e Brevet minimum : Certificat de cuisinier de
navire OU CAP cuisinier + CFBS

CONNAISSANCES, COMPETENCES,
CAPACITES & AUTRES CARACTERISTIQUES /
SAVOIR-ETRE :

« Expérience d’au moins 5/7 ans dans des
fonctions similaires

* Application rigoureuse des mesures de sécurité
sanitaire

* Organisé, rigoureux et motivé

FRANCE PELAGIQUE

ARMEMENT A LA PECHE

9, Rue de Bassano - 75116 Paris, France

CREWING / EQUIPAGES
+33 153230040
crewing@francepelagique.fr



